
M e n u

C i a b a t t a  c a l d a  B o n t à
Roast-beef, rucola e peperoni arrostiti

W a r m e s  C i a b a t t a  B o n t à
Roastbeef, Rucola und gegrillte
Paprika

1 9 . –

2 1 . –

2 4 . –

C i a b a t t a  f r e d d a  T o n n a t a
con vitello tonnato e capperi

K a l t e s  C i a b a t t a  T o n n a t a
Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern

C i a b a t t a  c a l d a  B B Q  R i b s
Spareribs, salsa barbecue e patatine fritte

W a r m e s  C i a b a t t a  B B Q  R i b s
Spareribs, Barbecuesauce und Pommes Frites

1 8 . –

1 8 . –

C i a b a t t a  f r e d d a  C a p r e s e
con mozzarella di bufala, pomodorini,
aceto balsamico e basilico

K a l t e s  C i a b a t t a  C a p r e s e
Büffelmozzarella, Kirschtomaten,
Balsamico-Essig und Basilikum

C i a b a t t a  c a l d a  V e g e t a r i a n a
Verdure alla griglia, menta e aglio

W a r m e s  C i a b a t t a  V e g g i e
Gegrilltes Gemüse, Minze und Knoblauch

C I A B A T T E  S P E C I A L I- -
S p e z i e l l  C i a b a t t a

F ü r  I n f o r m a t i o n e n  z u  A l l e r g e n e n  
i n  d e n  e i n z e l n e n  G e r i c h t e n  w e n d e n

S i e  s i c h  b i t t e  a n  u n s e r e
M i t a r b e i t e n d e n .

H E R K U N F T *
A l l e  P r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M W S T  8 . 1 %



M e n u

1 9 . –C o s c e t t e  d i  p o l l o  1 0  p e z z i
Piccanti o non piccanti

P o u l e t f l ü g e l i  1 0  S t ü c k

Scharf oder nicht scharf

6 . 5I n s a l a t a  d i  p a t a t e

K a r t o f f e l s a l a t  

6 . 5I n s a l a t a  m i s t a  

G e m i s c h t e r  S a l a t

6 . 5I n s a l a t a  C o l e s l a w

K r a u t s a l a t  

SNACKS- -

1 2 . -N a c h o s  c o n  g u a c a m o l e
Hausgemachtes Avocadomus mit
knusprigen Tortillachips

CONTORN I- -
B e i l a g e n

10 Stück 1 9 . –

P o l p e t t e  d i  v i t e l l o  a l  p o m o d o r o

5 Stück 1 2 . –
K a l b s f l e i s c h b ä l l c h e n  m i t  T o m a t e n s a u c e

Mittel 1 2 . -

P a t a t i n e  f r i t t e

Klein 6 . 5
P o m m e s  F r i t e s

Gross 1 7 . -

F ü r  I n f o r m a t i o n e n  z u  A l l e r g e n e n  
i n  d e n  e i n z e l n e n  G e r i c h t e n  w e n d e n

S i e  s i c h  b i t t e  a n  u n s e r e
M i t a r b e i t e n d e n .

H E R K U N F T *
A l l e  P r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M W S T  8 . 1 %


