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M e n u

I n s a l a t a  d e l  “ r e ”  c o n  p o l l o  

B u r r a t a  p o m o d o r i n i  e  b a s i l i c o

I n s a l a t a  m i s t a  

ANT IPAST I- -

I n s a l a t a  G r e c a

G e m i s c h t e r  S a l a t

G r i e c h i s c h e r  S a l a t  

B u r r a t a ,  K i r s c h t o m a t e n  u n d
B a s i l i k u m

C e a s a r  S a l a t  m i t  P o u l e t  

1 0 . –

1 9 . –

1 7 . –

1 3 . –

T a g l i e r e  c o n  p r o s c i u t t o  c r u d o ,  o l i v e
t a g g i a s c h e ,  s c a g l i e  d i  p a r m i g i a n o

Platte mit Rohschinken, Taggiasche
Oliven, Parmesanflocken

P r e i s  f ü r  2  P e r s o n e n

3 9 . –

10 Stück 1 9 . –

P o l p e t t e  d i  v i t e l l o  a l  p o m o d o r o

5 Stück 1 2 . –
K a l b s f l e i s c h b ä l l c h e n  m i t  T o m a t e n s a u c e

Gross 2 8 . –

V i t e l l o  T o n n a t o

Klein 1 8 . –
K a l b f l e i s c h  m i t  T h u n f i s c h s a u c e



M e n u

F O C A C C E

F o c a c c i a  A m i c i
Carciofi, salame dolce e scamorza

-

F o c a c c i a  A m i c i  
Artischocken, süße Salami und
Scamorza-Käse

1 2 . –

1 2 . –

1 2 . –

F o c a c c i a  S a l e n t i n a  
Burrata, pomodorini e basilico

F o c a c c i a  S a l e n t i n a  
Burrata-Käse, Kirschtomaten und Basilikum

F o c a c c i a  S a n  D a n i e l e  
Prosciutto San Daniele, mozzarella di bufala 
e pomodori secchi

F o c a c c i a  S a n  D a n i e l e  

San-Daniele-Schinken, Büffelmozzarella und
sonnengetrocknete Tomaten

-

F o c a c c i a  F a m i g l i a  C r u d o
     Crudo, mozzarella di bufala e rucola

F o c a c c i a  F a m i l i e n  C r u d o
Rohschinken, Büffelmozzarella und
Rucola

4 2 . –

4 4 . –

4 8 . –

F o c a c c i a  F a m i g l i a  D i a v o l a
Salame piccante, carciofi e
mozzarella di bufala

F o c a c c i a  F a m i l i e n  D i a v o l a
Scharfe Salami, Artischocken und 
Büffelmozzarella

F o c a c c i a  F a m i g l i a  F u n g h i
Funghi misti, mozzarella di bufala, 
gorgonzola e pomodori secchi

F o c a c c i a  F a m i l i e n  F u n g h i

Gemischte Pilzen, Büffelmozzarella
Gorgonzola und getrockneten Tomaten

F O C A C C E  F A M I G L I A  - -
B i s  3  P e r s o n e n  
3 0 c m  x  4 0 c m



P i z z a  A m i c i 2 0 . –
Pomodoro, mozzarella, basilico,
 carciofi e olive taggiasche
P i z z a  A m i c i
Tomate, Mozzarella, Basilikum, Artischocken und
Taggiasche-Oliven

P i z z a  F 1  2 4 . –
Mozzarella, funghi misti, ricotta, tartufo nero 
P i z z a  F 1
Mozzarella, gemischte Pilze, Ricotta-Käse und
schwarzem Trüffel

P i z z a  C r u d o  

Tartare di pomodoro con prosciutto San
Daniele, stracciatella di Burrata, olive
taggiasche e basilico 

2 4 . –

 Tomatentartar mit San Daniele Schinken,
Stracciatella -Burrata Käse, Taggiasche Oliven und
Basilikum

M e n u

P i z z a  C r u d o  

P I Z Z A  G O U R M E T  2 8  C M- -
P i z z a  M a r g h e r i t a  B i c o l o r e 1 7 . –

Pomodoro, mozzarella, 
basilico verde e rosso

P i z z a  M a r g h e r i t a  B i c o l o r e
Tomate, Mozzarella
grünem und rotem Basilikum

P i z z a  D i a v o l a
Pomodoro, mozzarella, salame piccante

2 3 . –

 Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami
P i z z a  D i a v o l a

P i z z a  B i a n c a  e  s p i n a c i

Mozzarella, pesto, spinaci, pinoli

2 2 . –

Mozzarella, Basilikumpesto, Spinat, Pinienkernen
P i z z a  B i a n c a  e  S p i n a c i  



R a v i o l i  d e l  p l i n  c o n  s a l s a
b u r r ’ a r r o s t o  e  s p u m a  a l
p a r m i g i a n o

2 8 . –

Ravioli mit Kalb und Schweinefleisch.
Butterbratensauce und Parmesanschaum

S p a g h e t t i  c h i t a r r a  
a l  t a r t u f o  n e r o  e s t i v o

Spaghetti Chitarra mit schwarzem Sommer
Trüffel

2 8 . –

M e n u

P R I M I    P I A T T I- -

S p a g h e t t i  c h i t a r r a  
a l l a  b o l o g n e s e

1 9 . –

O r e c c h i e t t e  a l  p o m o d o r o
c o n  m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a

2 2 . –

Orecchiette mit Tomatensauce und
Büffelmozzarella

S t r o z z a p r e t i  a l  p o m o d o r o
c o n  p o l p e t t e  d i  v i t e l l o

2 4 . –

Strozzapreti mit Tomatensauce und  
Kalbsfleischbällchen



M e n u

T i r a m i s ù  c l a s s i c o 1 0 . –

I  N O S T R I  D O L C I- -

P a n n a  c o t t a  a i  f r u t t i  d i  b o s c o 1 0 . –



S C H W E I N
 - S C H W E I Z  

- I T A L I E N

R I N D F L E I S C H  
- S C H W E I Z

- A U S T R A L I E N

K A L B S F L E I S C H  
- S C H W E I Z  

- A U S T R A L I E N

P O U L E T  
- S C H W E I Z

- S L O W E N I E N

W O L F S B A R S C H  
- G R I E C H E N L A N D

H E R K U N F T  --

A l l e  p r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M W S T  8 . 1 %



P e r  i n f o r m a z i o n i  s u g l i
a l l e r g e n i  n e i  s i n g o l i  p i a t t i ,  s i
p r e g a  d i  r i v o l g e r s i  a l  n o s t r o

p e r s o n a l e .

T u t t i  i  p r e z z i  i n  C H F  i n c l u d o n o
l ' I V A  a l  8 . 1 % .

F ü r  I n f o r m a t i o n e n  z u
A l l e r g e n e n  i n  d e n  e i n z e l n e n
G e r i c h t e n  w e n d e n  S i e  s i c h

b i t t e  a n  u n s e r e
M i t a r b e i t e n d e n .

A l l e  p r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M W S T
8 . 1 %

www.amic ichur . ch


