
W i n e s
a n d

D r i n k s
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COCKTA I L- -

B IER- -

P a n a c h é  

P e r o n i  N a s t r o  A z z u r r o   

4.8%  50 CL 

5.1%  33 CL 

A p e r o l  s p r i t z  

C a m p a r i  o r a n g e  

G i n  p r o v e d  
 Gin Tanqueray | Parfait Amour Bols likör

M i l a n o  -  T o r i n o  
Vermouth Cocchi, bitter Campari 

M a r g a r i t a  

​Bourbon Bulleit, Monin Vanille-Likör ,
               Monin Kaffee-Likör, Bio-Zitronensäure 

N e g r o n i  
Gin Tanqueray, Vermouth Carpano, 

Campari Bitter, Angostura

​Jose Cuervo Tequila, Agavendicksaft,
​Zitronensaftkonzentrat

B r o w n  g o l d

  S c h n e i d e r  W e i s s e  

Alkoholfrei 33 cl 

S o n n w e n d l i g  B i e r  

6 . 5

1 2 . –

1 8 . –

1 8 . –

1 8 . –

1 2 . 5

1 8 . –

7 . 0

1 8 . –

8 . 5

6 . 5

W i n e s  
a n d

D r i n k s

A l l e  p r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M W S T  7 . 7 %

5.4%  33 CL 

A m b o s s  S c h w e i z   B i e r  o f f e n   
4.8%  30 CL 5 . 5

4.8%  50 CL 
4.8%  30 CL 

7 . 0
5 . 5



8 . –

7 . 5

7 . –

7 . 5

Corvina Corvinone Rondinella Syrah

7 . 5

S I N I B A L D O  T O S C A N A  R O S S O 8 . 5
Merlot - Cabernet Sauvignon

1 1 0 . –

CHAMPAGNER- -

P R E M I E R  C U V E E  B R U T  
P I E R R E  M I G N O N

Chardonnay, Pinot Munier, Pinot noir

L A U R E N T - P E R R I E R  L A  C U V É E  B R U T 1 3 5 . –

W i n e s  
a n d

D r i n k s

Chardonnay 

R O S E  |  R O S È

E S T A D O N  H E R I T A G E  A O C  C O T E S  D E
P R O V E N C E

R O T  |  R E D
P A C O  V E R O N A  I G T ,  P A O L O  C O T T I N I
V E N E T O

S C H A U M W E I N E  |  S P A R K L I N G  

Glera 

P R O S E C C O  T r e v i s o  D O C ,  C a s a B i a n c a

W E I S S  |  W H I T E  
S A  C O N T E S S A ,  M O N T E Z A R A
V E R M E N T I N O

Vermentino

V I L L A  D U G O  I S O N Z O  D O C ,  C A N T I N A
F I E G L .

OFFENWE INE- -

A l l e  p r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M W S T  7 . 7 %

7 5 C L

7 5  C L

D O M  P É R I G N O N  2 0 1 3 3 4 0 . –

R U I N A R T  B L A N C  D E  B L A N C S  1 8 0 . –

R U I N A R T  R O S É  1 8 0 . –



Tessin - Ticino - Merlot 

  M E R L O T  D U E  A M I C I ,  G U I D O  B R I V I O

S C H W E I Z  |  S W I T Z E R L A N D  

8 2 . –

Nebbiolo

S I N I B A L D O  T O S C A N A  R O S S O N E R O  
Merlot , Cabernet Sauvignon

N E B B I O L O  D O C ,  A .  R I V E T T O

C À  D E L  M O T ,  A N G E L I N E T T A
Merlot , Marzemnio

B A R B E R A  D ' A L B A  D O C ,  A .  R I V E T T O
Barbera 

L E  G R A S C E T E  B O L G H E R I
S U P E R I O R E  D O C .

Cabernet, Sangiovese, Merlot

B A R O L O  R I S E R V A  ' 1 5 ,  
A .  R I V E T T O  N E B B I O L O

Nebbiolo

I T A L I E N  |  I T A L Y  

Corvina Corvinone Rondinella Syrah

M A P P A L E  1 7 ,  M O N T E Z A R A  

P A C O  V E R O N A  I G T ,  P A O L O  C O T T I N I

Bovale, Cagnulari Barbera Sarda 

6 2 . –

6 9 . –

4 9 . –

6 4 . –

5 9 . –

8 9 . –

5 6 . –

8 9 . –

Tempranillo

A R G E N T I N I E N  |  A R G E N T I N A
P U R O  M A L B E C ,  O J O  D E  V I N O

Malbec

S P A N I E N  |  S P A I N
F I G U E R O  1 2 ,  G A R C Í A  F I G U E R O ,  C R I A N Z A

P S I  B Y  P I N G U S ,  R I B E R A  D E L  D U E R O  
Tinto fino - Garnacha

7 9 . –

8 9 . –

6 5 . –

W i n e s  
a n d

D r i n k s

ROTWE INE- -

A l l e  p r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M W S T  7 . 7 %

7 5 c l

M A L A N S E R  P I N O T  N O I R
P R E Z I U S  L I E S C H

Graubünden - Grigioni - Pinot Noir

Graubünden - Grigioni - Pinot Noir

F L Ä S C H E R  P I N O T  N O I R  A L T E  R E B E N  

M A I E N F E L D E R  P I N O T  N O I R  

Graubünden - Grigioni - Pinot Noir

7 2 . –

6 2 . –

6 4 . –



5 4 . –
 
E S T A D O N  H E R I T A G E  A O C  
C O T E S  D E  P R O V E N C E  

S A  C O N T E S S A ,  M O N T E Z A R A  
V E R M E N T I N O

5 4 . –

Vermentino

M A I T R É  L A N G E  A R N E I S ,  A .  R I V E T T O 5 2 . –

 
L I L A  F A L A N G H I N A  D O C ,  C A V A L I E R
P E P E

Falanghina 

5 4 . –

M O N T  M E S  G E W Ü R T Z T R A M I N E R
C A S T E L F E D E R

5 9 . –

Gewürtztraminer 

WEISSWE INE --

I T A L I E N  |  I T A L Y

Arneis

V I L L A  D U G O  I S O N Z O  D O C ,  C A N T I N A
F I E G L .

Chardonnay 

4 8 . –

W i n e s  
a n d

D r i n k s

ROSEWE INE- -

A l l e  p r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M W S T  7 . 7 %

7 5 C L

7 5 C L

S C H W E I Z  |  S W I T Z E R L A N D  

L I E S C H  W E I N E  
C H A R D O N N A Y  A O C

Graubünden - Grigioni - Chardonnay

Graubünden - Grigioni - Pinot Gris

S A U V I G N O N  B L A N C  M A L A N S  A O C

F L Ä S C H E R  P I N O T  G R I S

Graubünden - Grigioni - Sauvignon Blanc

7 2 . –

5 8 . -

6 2 . -



1 5 . –

1 2 . –

1 5 . –

1 3 . –

 H I N E  V S O P  R A R E  &  D E L I C A T E  4 0 %

R E M Y  M A R T I N  V S O P  4 0 %

 H E N N E S S Y  V S  4 0 %  

  V E C C H I A  R O M A G N A  3 7 . 5 %  

B R A N D Y  &  C O G N A C  4 C L

G R A P P A  2 C L  

S T O R I C A  N E R A ,  D O M E N I S  1 8 9 8  5 0 %  

 S T O R I C A  R E S E R V A ,  D O M E N I S  1 8 9 8  5 0 %

9 . –

1 1 . –

R U M  4 C L  

H A V A N A  B L A N C O  C L U B  A N E J O  3 7 % 1 0 . –

H A V A N A  C L U B  7  4 0 % 1 0 . –
H A V A N A  C L U B  3  4 0 %

H A V A N A  C L U B  E S P E C I A L  4 0 %  

1 0 . –
1 0 . –

G I N  4 C L  

G I N  T A N Q U E R A Y  4 3 %  1 2 . –

G I N  M A R E  4 2 . 7 %  1 4 . –
M O N K E Y  4 7  4 7 %  1 4 . –

H E N D R I C K S  4 1 . 4 %  1 2 . –

W i n e s  
a n d

D r i n k s

S P I R I T U O S E N- -

A l l e  p r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M W S T  7 . 7 %



8 . -

 A P E R O L  1 1 %

C A M P A R I  2 5 % 8 . -

8 . -

C O I N T R E A U  4 0 %

1 8 . -O B A N ,  S I N G L E  M A L T ,  1 4 Y ,
S C O T C H ,  4 3 %  

8 . -

D I S A R O N N O  2 8 %  

M A R T I N I  B I A N C O  1 5 %  8 . -

B A Y L E Y S  1 7 % 8 . -

V O D K A  4 C L
A B S O L U T  4 0 % 1 0 . -

G R E Y  G O O S E  4 0 %

 B E L V E D E R E  4 0 %  

1 3 . -

1 4 . -

A P E R I T I F S  4 C L

W H I S K E Y  |  W H I S K Y  4 C L

J A M E S O N  4 0 % 1 2 . -

L A P H R O A I G  1 0  4 0 %  1 6 . -

T H E  C H I T A  S U N T O R Y  4 3 % 1 5 . -
T H E  B A L V E N I E  2 1  4 0 % 1 7 . -

D I G E S T I F S  |  D I G E S T I V E S  4 C L

8 . -B R A U L I O  2 1 %  

8 . -F E R N E T  B R A N C A  3 9 %

8 . -B R A N C A M E N T A  2 8 %  

8 . -J Ä G E R M E I S T E R  3 5 %

8 . -C Y N A R  1 6 . 5 %

8 . -L I M O N C E L L O  2 5 %

W i n e s  
a n d

D r i n k s

S P I R I T U O S E N- -

A l l e  p r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M W S T  7 . 7 %



A L L E G R A  S .  E D I T I O N  4 7 C L  

S O F T G E T R Ä N K E  -

5 . 2

K A F F E
4 . 2

 R I S T R E T T O

E S P R E S S O  

 D O P P E L T E R  E S P R E S S O 6 . –

5 . 2

7 . 5

5 . 5

5 . 5

5 . 2

5 . 2

5 . 2

4 . 8

4 . 8

H E I S S G E T R Ä N K E  --

4 . 2

4 . 2

L A T T E  M A C C H I A T O 5 . 8

C A P P U C C I N O 5 . 5

T E E 6 . –

-

P A S S U G G E R  S .  E D I T I O N  4 7 C L  

F R U I T  J U I C E  

A P P L E  J U I C E  

 C O L A  |  C O L A  Z E R O  

 C R O D I N O

T H O M A S  H E N R Y  B I T T E R  L E M O N  

T H O M A S  H E N R Y  G I N G E R  A L E  

G E N T S  T O N I C  

S A N  B I T T E R  

A L L E G R A  S .  E D I T I O N  7 7 C L

P A S S U G G E R  S .  E D I T I O N  7 7 C L  

5 . 2

7 . 5

A l l e  p r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M W S T  7 . 7 %

W i n e s  
a n d

D r i n k s


